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Witamy w hotelu Arkadia

Propozycje na przyjecia okolicznosciowe

Jest nam niezmiernie mito przedstawi¢ Panstwu propozycje menu komunii w naszym obiekcie.
Nasz hotel juz od wielu lat organizuje wszelkiego rodzaju przyjecia dlatego, majgc ogromne doswiadczenie,
do kazdego klienta podchodzimy indywidualnie, starajac sie spetni¢ jego wizje udanej imprezy a nasza

profesjonalna obstuga zapewnia atmosfere prawdziwe] polskiej goscinnosci.

W naszym hotelu przy kazdym przyjeciu zapewniamy:

Muzyke w tle
Zywe kwiaty w stole
Odpowiednig aranzacja stotéw
Mozliwos¢ wykorzystania wtasnych dekoracji
Wszystkie dania ciepte serwowane przez kelneréw
Czas trwania przyjecia do godziny 22.00 bezpfatnie
Serwetki o fakturze Inu biate lub écru
Bezptatne zamiana dan cieptych dla oséb z dietami wykluczajgcymi i alergiami

Mozliwos$¢é dopasowania niektdrych przekgsek zimnych pod wykluczenia i alergie

Dzieci do lat 3 bezptatnie

Specjalna cena dla dzieci w wieku 4 — 12 lat / 120 PLN za dziecko
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Propozycje menu

Menu Szmaragdowe — 189 PLN za osobe

Zawiera w sobie 4 przekaski zimne, 2 satatki oraz 3 godziny serwowania napojow niegazowanych

Menu Rubinowe — 209 PLN za osobe

Zawiera w sobie 6 przekgsek zimnych, 2 satatki oraz 5 godzin serwowania napojéw niegazowanych

Menu Diamentowe — 249 PLN za osobe

Zawiera w sobie 7 przekasek zimnych, 2 satatki, owoce filetowane w bufecie,
ozdobne pokrowce na krzesta oraz 7 godzin serwowania napojow niegazowanych oraz gazowanych

Propozycja Menu

Zupy ( dwie do wyboru )

Domowy rosét aromatyzowany lubczykiem podany z makaronem i warzywami
Tradycyjne pachngce majerankiem flaki po warszawsku
Zur na domowym zakwasie z jajkiem i biafg kietbasg
Aksamitny krem z kalafiora podany z chrupigcymi grzankami i czarnuszkg
Toskanski krem z pomidoréw z ziotowymi grzankami i oliwg bazyliowa

Aksamitna zupa z polskich grzybdéw lesnych z tazankami i natka pietruszki

Dania Gtéwne (jedno do wyboru)

Medaliony z poledwiczki wieprzowej gotowanej w niskiej temperaturze na lekkim sosem tymiankowym
Sakiewka wieprzowa faszerowana duszonymi pieczarkami na sosie kurkowym
Piers z kurczaka nadziana szpinakiem, serem greckim i suszonymi pomidorami na sosie Tzatziki
Klasyczny kotlet De Volaille zawijany z mastem pietruszkowym i/lub serem
Confit z uda z kaczki z sosem wisniowo - zurawinowym
Chrupigce wegetarianskie Falafele na sosie Tzatziki

Weganska pieczona cukinia faszerowana duszonymi warzywami
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Dodatki do dania gitownego ( jeden dodatek skrobiowy i jeden dodatek warzywny )

Puree ziemniaczane z koperkiem / ziemniaki opiekane / ziemniaki z wody
Ziemniaki au Gratin w Smietanie ze $wiezymi ziotami zapieczone pod serem
Kopytka podsmazane
Kapusta mtoda z koperkiem/ kapusta zasmazana / buraki glazurowane
Bukiet suréwek ( suréwka z kapusty czerwonej, biatej oraz z marchewki)

Bukiet warzyw na parze z ziotowym mastem (brokut, kalafior, marchew)

Przekaski zimne ( ilos¢ wedtug wybranej opcji Menu )

Potmisek wedlin wedzonych oraz mies pieczonych Szefa Kuchni
Schab po warszawsku faszerowany chrzanem i jajkiem
Kurczak faszerowany szpinakiem i suszonymi pomidorami
Tortilla z grillowang piersig z kurczaka, warzywami i serem
Tortilla ze szpinakiem, Pesto i suszonymi pomidorami
Wytrawne babeczki z wedzonym tososiem i twarozkiem z rzodkiewka
Sled? w oleju rzepakowym z siekang cebulg
Sledz w $émietanie z jabtkiem
Wegetarianski pasztet z soczewicy
Ruloniki z grillowanej cukinii z serkiem ziotowym
Carpaccio z pieczonego buraka z serem kozim i orzechami
Sajgonki wegetarianskie podane ze stodkim sosem chili
Wybor jajek faszerowanych (z majonezem, z pastg tososiowg, z pieczarkami)

Deska serow z orzechami i winogronami
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Satatki ( dwie do wyboru )

Satatka Grecka z serem Feta
Satatka Hawajska z wedzonym kurczakiem
Satatka Cezar z grillowang piersig z kurczaka
Satatka z pomidoréw, Fety, granatu i syropu klonowego
Arabski Tabbouleh z bulgurem, natka pietruszki i Swiezymi warzywami

Satatka Wtoska z kuleczkami mozzarelli, oliwkami, koktajlowymi pomidorkami i oliwg bazyliowg

Dodatki Desery
Warzywa marynowane Patery ciast domowych (150 g/os) w cenie
Wybér pieczywa, masto, zurawina Owoce filetowane (150 g/os) 14 PLN/os lub

w menu Diamentowym w cenie

Napoje zimnie i ciepte

Kawa naturalna i rozpuszczalna, wyboér herbat smakowych
Soki owocowe 100%: pomaranczowy, jabtkowy

Woda gazowana w butelkach, woda niegazowana z cytryng i mietg w dzbankach

Napoje gazowane ( dla menu Szmaragdowego i Rubinowego
doptata 20 PLN za osobe )

Coca Cola, Fanta, Sprite

Dla dzieci obecnych podczas przyjecia mozemy przygotowaé dania sugerowane przez Rodzicéw lub
mozecie Panstwo skorzystac¢ propozycji Szefa Kuchni:

Chrupigce kaski z kurczaka
Pulpeciki w sosie pomidorowym
Sznycelek z kurczaka

Do tych dan proponujemy:

Ziemniaki z wody, puree ziemniaczane, frytki, suréwka z marchewki, brokut z mata marchewka na parze
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Do kazdego menu proponujemy dodatkowe danie ciepte, zimne i desery

Tort okolicznosciowy:
Smietana z mascarpone z maling / truskawka / boréwka / brzoskwinia, czekoladowy, bezowy z owocami
14 PLN za porcje

Jabtecznik na ciepto z gatkg lodéw smietankowych
22 PLN za porcje

Lody smietankowe z gorgcymi malinami
22 PLN za porcje

Dodatkowa zimna przystawka / satatka
10 PLN za osobe

Tradycyjny tatar wotowy z piklami (10 dkg)
15 PLN za porcje

Krewetki w tempurze ze stodkim sosem chili
9 PLN za 1 szt.

Barszcz czerwony z pasztecikiem z kapustg i grzybami
14 PLN za porcje

Zur na domowym zakwasie z jajkiem i biatg kietbasg
14 PLN za porcje

Boeuf Strogonoff
21 PLN za porcje

Wegierski gulasz wieprzowy na ziemniaczanych plackach z satatka z ogdérka kiszonego
37 PLN za porcje

Ptongca szynka wieprzowa serwowana na Sali przez Szefa kuchni podana z wiejska kaszg z grzybami oraz
satatka z ogdrka kiszonego
38 PLN za osobe ( min. 25 0séb )

Dodatkowe danie gtdwne ustalane indywidualnie
od 35 PLN za porcje
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Opcje dodatkowe

FONTANNA CZEKOLADOWA - 900 PLN do 50 osé6b / 1400 PLN dla 100 oséb

Smak czekolady do wyboru: mleczna, gorzka, biata. W cene wliczono owoce, rurki, wafelki, pianki

Wynajem pokrowcow na krzesta bankietowe 8 zt/krzesto

Dekoracje kwiatowe ustalane z florystka bukiet 100 — 180 zt (wazony wysokie Martini)

Wynajem projektora z ekranem

250 zt

Wynajem automatycznego ekspresu do kawy 450 zt

Cennik alkoholi na przyjecia okolicznosciowe

Wdédki czyste:
Wyborowa 0,5l

Stock Prestige 0,5l
Dzika Kaczka 0,5I

W4dki Premium:
Finlandia 0.5l
Absolut Blue 0,5l
Ostoya 0,5l

Wina:
Marani Telavouri, Gruzja, potwytrawne

Imiglikos, Grecja, potstodkie

Wina musujace:

Michalangelo
Martini Asti

60,00 PLN
60,00 PLN

60,00 PLN * na zamowienie

75,00 PLN
75,00 PLN * na zamowienie

80,00 PLN * na zamowienie

60,00 PLN White/Red
50,00 PLN White/Red
25,00 PLN

70,00 PLN



Ogodlne warunki organizacji przyjecia

. Jezeli podjeli Panstwo decyzje o organizacji przyjecia w naszym hotelu to zapraszamy na
krotkie spotkanie codziennie w godzinach 13.00 — 21.00 gdzie nasz personel przyjmie
zamowienie na organizacje przyjecia potwierdzong wptatg bezzwrotnego zadatku w
wysokosci 800 PLN.

Przy podpisaniu umowy mozna od razu ustali¢ menu, ale nie jest to wymagane.

7 dni przed datg przyjecia trzeba wybraé menu (osobiscie podczas wizyty w hotelu lub
mailowo na adres imprezy@hotelarkadia.pl )

7 dni przed datg przyjecia trzeba podac liczbe gosci (dorostych, dzieci 4-12 lat oraz dzieci
do 3 lat)
Po podaniu liczby uczestnikéw, menu oraz dodatkowych pozycji Hotel przygotuje
podliczenie ostatecznego kosztu przyjecia (oprdcz pozycji liczonych wedtug spozycia) i
przekaze je Panstwu (mailowo lub osobiscie na spotkaniu w hotelu lub telefonicznie)
Najpdzniej na 4 dni przed przyjeciem trzeba optacic catkowity koszt przyjecia (osobiscie
w recepcji hotelu lub u obstugi kelnerskiej kartg lub gotdwka lub przelewem na nasze
konto)
Zamawiajgcy ma mozliwos¢ zapakowania na wynos jedzenia (przekaski zimne, desery oraz
niewykorzystane dania gorgce) pozostatego po zakoriczonym przyjeciu (we wtasne
pojemniki lub dostarczone przez restauracje)
Modyfikacje kosztu przyjecia:

i. wtasny tort: + 5zt/osobe

i. wtasny alkohol: + 10zt/osobe dorostg

iii. przyjecie dla mniej niz 20 oséb dorostych: +10%
iv. przyjecie w dzien swigteczny i ustawowo wolny od pracy: +20%
Dbajac o zapewnienie jak najwyzszego poziomu obstugi do kazdego przyjecia doliczana

jest 10% optata za serwis.


mailto:imprezy@hotelarkadia.pl

